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Suppe & Salat Retaurant
Soups & Starters / Soupegs & Entrées @”ﬂ— 5/

08. Tlerbstliche Rarbis-Cremesuppe 490 €

37.

38.

39.

Creamy pumpkin soup / Soupg au potiron

Rnackiger Peldsalat mit Speck & Kracherle 6,80 €
lbamb's Iettuce with bacon & eroutons
Salade dg méche avee lard & eroutons

Grofer Peldsalat mit gebackgnem 17,50 €
Ziggenkése & Kracherle

lsamb s Igttuce with goat-chegse au gratin

Salade dg méche avee fromage de chgvre grating

@rofer Feldsalat mit Rumpsteakstreifen & 18,50 €
Rracherlg

lbamb s lgttuce with roasted pigees of rumpsteak

Salade dg méache avee des pigees de rumsteck grillg

Hauptgange

Main dish / Plat principal

90.

oL

92.

Wildschweinragout mit Preisglbeer-Birng, 19,50 €
dazu segrvigren wir Ihnen Butternadeln
Wild boar ragout from the region with eranberries
& pear, served with noodlgs
Ragodt de sanglier de la ré¢gion avee canngberges "‘?" i -
& poirg, servi avee degs nouilles W;idﬂcisch
aus der Region

Rehgeschnetzeltes mit Preiselbeer-Birne " 22,50 €
in Calvados-Sauceg mit hausgemachten Spéatzle
Sliced pigegs of deer with calvados sauce & spagtzlg noodlgs

Pigegs de cerf tranch¢ avee sauce calvados & des spatzle

€dle tlirschkalbsteaks mit Pfifferlingen, 29,80 €
mit Mandglballchgn und Rosgnkohlgemiise

Steak of fawn with chanterelles served with potato balls &

brusslgs sprouts

Steak de faon avee des chanterellgs servi avee des billes

de pommes dg terre & choux de Bruxelles

Pessert

220. Tlausgemachtegs Zimtparfait m. warmen Portweinpflaumen 8,50 €

221.

Homegmade Cinnamon Parfait & hot plumsin port wing
Parfait & canglle (fait & la maison) & prangs ¢gn vin porto (chaud)

Bratapfel-Mascarpong Tdpfehen 8,50 €
mit Nidssen & Spekulatiusgegback

Baked applg-mascarpong-potty with nuts & spekulatius

Pomme au four / mascarpong au pot, au noix & spegRulatius




