
ABTEI-BIER

DAS SIEGEL DES WAHREN



  6 x 0,75 l 1/4 Chep 0,75 l 
Artikelnummer: 283 381  
MHD in Monaten: Ende 2017 Ende 2017
Wegeart: EW EW
LVP Empfehlung  8,45 € 8,45 €
Aktion:

VERPACKUNG 6 x 0,75 l 1/4 Chep 0,75 l  
EAN-Code: 4047700002831 4047700003814
Inhalt: 4,5 l 51,75 l
Packschema: 2 x 3 Flaschen 69 Flaschen + 
  6  x 2 Kelche 0,3 l
Gewicht voll: 10,47 kg 117,02 kg  
Gewicht leer: 4,96 kg 50,98 kg
Länge: 21,0 cm 60,0 cm
Breite: 31,0 cm 40,0 cm
Höhe: 41,0 cm 1,33 m 

EINZELGEBINDE     
EAN-Code: 40477534 40477534 / 
  4047700018382       
Inhalt: 0,75 l 0,75 l
Gewicht voll: 1,6 kg 1,6 kg   
Gewicht leer: 0,65 kg 0,65 kg   
Länge:    
Breite: 8,0 cm 8,0 cm   
Höhe: 31,2 cm 31,2 cm  

PALETTE 6 x 0,75 l 1/4 Chep 0,75 l   
Inhalt: 148,5 l 207,0 l
Packschema: 3 Lagen x 4 x 1/4 Chep-Display
 11 Kartons
Gewicht voll:  370,51 kg 493,08 kg
 inkl. Palette inkl. Palette
Gewicht leer: 188,68 kg 228,92 kg  
Länge: 1,20 m 1,20 m 
Breite: 0,80 m 0,80 m  
Höhe: 1,38 m 1,48 m   

Produktstammblatt
(Gültig ab 1. Dezember 2010)

Das Gourmet-Bier wirkt trotz seines ausgeprägten Körpers sehr spritzig und elegant und 
besitzt eine cremig-weiche Textur, die den Mundraum angenehm erfüllt. Eine deutliche 
Bitternote, die mit einer weichen Süsse harmoniert, eröffnet ein langes Finale, in dem 
sich nochmals die Fruchtnoten ausgeprägt entfalten können.

So wie Namenspatron Ambrosius Blarer seine Spuren in der Geschichte hinterliess, so 
bewahrt und verewigt Ambrosius eine überlieferte Rezeptur mit grosser Vergangenheit. 
Und wer weiss: vielleicht stand der Prior selbst am Braukessel, als der Ursprungliche 
Biersud angesetzt wurde. 

Mindestens haltbar bis Ende 2017. Kühl, dunkel und liegend lagern. 
Zutaten: Alpirsbacher Brauwasser, Weizenmalz, helles Gerstenmalz,  Klostermalz, 
Tettnanger Doldenhopfen, Abtei-Hefe.

Mit besonderer sorgfalt gebraut, schonend von Hand abgefüllt und mit einem Naturkorken 
verschlossen, trägt Ambrosius noch heute die unverkennbare Handschrift der Alpirsbacher Brau-
meister. Aus dem Ambrosius-Kelch mit einer Temperatur von 10 Grad getrunken, entfaltet dieser 
aussergewohnlich elegante Klostertrunk mit seinem samtig weichen Schaum sein vollendetes 
Aroma von Frucht und Bittere in perfekter Balance. 

Das Bier präsentiert sich mit einer kristallklaren Optik von leuchtendem Bernstein mit orangen 
Reflexen und einer samtig weichen Schaumkrone. Das sehr komplexe Aroma wird zunächst domi-
niert von Fruchtnoten, die vor allem an Passionsfrucht und Stachelbeere erinnern, umspielt
von Trockenbeerennoten und reifen Datteln. Darüber hinaus entwickeln sich Karamellaromen 
mit einem leichten Unterton nach Vanille, Honig und Kakao. Im Hintergrund ist eine flüchtige 
Hopfennote erkennbar, gefolgt von einem Hauch nach Lychee und Ananas. 


